
1

伊藤ハム米久ホールディングス株式会社
〒153-8587 東京都目黒区三田 1-6-21 アルト伊藤ビル

TEL: 03-5723-6889 FAX: 03-5723-2112

https://www.itohamyonekyuholdings.comNEWS RELEASE
2020 年 3 月 24 日

～ 肉屋の技術が詰まった、やわらか＆ジューシーなステーキ ～

「THE 焼肉 肉屋の技シリーズ」を新発売
伊藤ハム株式会社は、消費税増税などによりご家庭で食べる内食が増えていることに着目し、ご家

庭で簡単に本格的な味が楽しめる「THE 焼肉 肉屋の技シリーズ」を発売します。調味液に漬け込ん

だお肉と付けタレがセットになっており、二通りのおいしさが堪能できます。

肉屋の技が詰まったこだわり
ご家庭でどなたでもおいしく焼くことができるよう、独自の調味液に漬け込んだや

わらかなカットステーキです。肉屋ならではのお肉の厚みと、味付けにこだわって

います。

皆が気になっているのは「焼き方」「フライパン」「やわらかく」
料理レシピサービス「クックパッド」で「ステーキ」とともに検索されているワー

ドで目立つのは「焼き方」「フライパン」「やわらかく」です。本品は、皆さんが気

になっているご家庭のフライパンでも程よいやわらかさとジューシーさが出せるよ

う仕上げています。

牛赤身肉と羊肉の２ラインアップ
脂身が少なくお肉の味がしっかり味わえる「牛赤身肉」と、ジンギスカン店の増加

などにより身近になった「羊肉」の 2 種類です。焼いてそのままはもちろん、添付

のタレ（大根おろしソース）で、さらにおいしくお召し上がりいただけます。

【 商 品 特 長 】

【 商 品 名 ＆ 内 容 量 】 THE焼肉 肉屋の技 やわらか牛赤身肉カットステーキ 340ｇ
（内添付タレ 20ｇ×3）

THE焼肉 肉屋の技 やわらか羊肉ロースカットステーキ 390ｇ
（内添付タレ 20ｇ×3）

※未加熱商品です

【 希 望 小 売 価 格 】 各 880円（＋消費税）

【 発 売 地 区 】 全国

【 発 売 時 期 】 2020年 4月 2日
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やわらか牛赤身肉カットステーキ セット内容：牛赤身肉 280ｇ×1パック、添付タレ 20ｇ×3パック

やわらか羊肉ロースカットステーキ セット内容：羊肉ロース 330ｇ×1パック、添付タレ 20ｇ×3パ

ック

【 商 品 詳 細 】

本リリースに関するお問い合わせ先 伊藤ハム米久ホールディングス株式会社

総務部広報室  篠原、眞島

Tel:03-5723-6889 Fax:03-5723-2112

商品に関するお客様のお問い合わせ先 伊藤ハム お客様相談室

フリーダイヤル:0120-01-1186

※本資料は、東商記者クラブに配布します。


