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～ 野菜や定番食材を加えて炒めるだけで一品完成するお助け商品～

「野菜をおいしく」シリーズから「揚げ鶏とトウモロコシの焦がし

バター醤油炒め」「出汁香る豚肉とピーマンのチャンプルー」を新発売

伊藤ハム株式会社は、具材入り簡便調味料「野菜をおいしく」シリーズから、旬の野菜を加えて作る

「揚げ鶏とトウモロコシの焦がしバター醤油炒め」「出汁香る豚肉とピーマンのチャンプルー」の

2 品を発売します。

野菜を加えるだけで、一品完成のお助け商品

「野菜をおいしく」は、お肉などの具材入り調味料なので野菜や定番食材を加えて炒めるだ

けで一品が完成します。お家に一袋あれば、日々の献立の悩みを解決します。

夏野菜のトウモロコシをおいしく変身させる新メニュー

柔らかな揚げ鶏入りの「揚げ鶏とトウモロコシの焦がしバター醤

油炒め」は、トウモロコシとズッキーニを加えて炒めるだけ。香ば

しい焦がしバター醤油ソースは、家族皆が楽しめる味です。

夏野菜のピーマンをおいしく変身させる新メニュー

豚肉入りの「出汁香る豚肉とピーマンのチャンプルー」は、ピーマ

ン・豆腐・卵を加えて炒めるだけ。しっかりと出汁の効いたソース

が食材と絡み、子供から大人までごはんが進む一品です。

【 商 品 特 長 】

【 商 品 名 ＆ 内 容 量 】 ・野菜をおいしく 揚げ鶏とトウモロコシの焦がしバター醤油炒め 200ｇ

・野菜をおいしく 出汁香る豚肉とピーマンのチャンプルー    210ｇ

【 希 望 小 売 価 格 】 各 480 円（税込） ※シリーズ全品同様

【 発 売 地 区 】 全国

【 発 売 時 期 】 2023 年 3 月 1 日

本リリースに関するお問い合わせ先 伊藤ハム米久ホールディングス株式会社

広報 IR 室 広報チーム 北垣、眞島

Tel:03-5723-6889 Fax:03-5723-8618

商品に関するお客様のお問い合わせ先 伊藤ハム お客様相談室

フリーダイヤル:0120-01-1186

※本資料は、東商記者クラブ、大阪商工記者会に配布します。
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