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～ トレー付きで手間いらず レンジで簡単に専門店の味わい ～

「レンジでごちそう」シリーズから牛肉が２倍入った「ビーフシユー

赤ワイン仕立て 牛肉倍盛」など 2品を新発売

伊藤ハム株式会社は、電子レンジで簡単に夕食の一品が完成する「お肉」が主役の「レンジでごちそ

う」シリーズより、「ビーフシチュー赤ワイン仕立て 牛肉倍盛」・「若鶏と 6 種野菜のラタトゥイユソー

ス」の 2 品を発売します。

牛肉がゴロっと２倍入ったビーフシチュー

「ビーフシチュー赤ワイン仕立て 牛肉倍盛※1」は、

通常のビーフシチューと比べ、牛肉が 2 倍入っており、

ガッツリお肉が食べたい時にも大満足いただける、

ちょっとリッチな 1品です。 ※1：当社従来品比較

6 種の野菜を使った具沢山ソース

「若鶏と 6種野菜のラタトゥイユソース」は、

トマト、ズッキーニ、黄ピーマン、赤ピーマン、

たまねぎ、にんじんを使った具沢山ソースで、

鶏もも肉をじっくり煮込みました。

野菜の旨みと甘みが溶け込んだ奥深い深い味わいです。

常温保管ＯＫ！ストックできるメインディッシュ

「レンジでごちそう」シリーズは、外食で食べるようなメニューをお手軽にお召し上がり

いただける、和洋 10種のラインアップを揃えた「お肉」が主役の簡便料理品です。

高いバリア性※2のある包材を使用しているため、常温で 90日間保存でき、ストックにも

お薦めです。また、お皿になるトレーとフタ付きなので、中身の具材を容器に移し、

フタをして電子レンジで温めるだけで完成します。

※2：バリア性とは、気体や水分、ガス、においなどを遮断する特性のこと

【 商 品 特 長 】
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洋風シリーズ ラインアップ

ビーフシチュー 牛タンシチュー シチュー・ド・ハンバーグ

牛すじ黒カレー ビーフカレー

和膳シリーズ ラインアップ

3種の出汁香る肉じゃが 揚げ鶏と野菜の黒酢あん とろとろ角煮大根

【 商 品 名 ＆ 内 容 量 】 ①レンジでごちそうビーフシチュー赤ワイン仕立て牛肉倍盛 205g

②レンジでごちそう若鶏と 6種野菜のラタトゥイユソース 155g

【 希 望 小 売 価 格 】
①650 円（税込）

②460 円（税込）

【 保 存 温 度 】 常温

【 発 売 地 区 】 全国

【 発 売 時 期 】 2023 年 3 月 1 日

本リリースに関するお問い合わせ先 伊藤ハム米久ホールディングス株式会社

広報 IR 室 広報チーム 北垣、眞島

Tel:03-5723-6889 Fax:03-5723-8618

商 品 に 関 す る お 客 様 の お 問 い 合 わ せ 先 伊藤ハム お客様相談室

フリーダイヤル:0120-01-1186

※本資料は、東商記者クラブ、大阪商工記者会に配布します。


