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伊藤ハム米久ホールディングス株式会社 
〒153-8587 東京都目黒区三田 1-6-21 アルト伊藤ビル 
https://www.itoham-yonekyu-holdings.com 

NEWS RELEASE 

2026年 10月 1日 

～ 「贈ることは、伝えること。」 贈り物は伊藤ハム ～ 

「百年品格。伊藤ハムの伝承」をコンセプトにコミュニケーションを刷新 

 

＜新コミュニケーション概要＞ 

2026年 11月より、「百年品格。伊藤ハムの伝承」をコンセプトに、新コミュニケーションに刷新します。 

当社ギフトのメインメッセージである、「贈ることは、伝えること。」を継承しながら、新たに「百年品格。伊

藤ハムの伝承」を掲げて展開いたします。 

1928 年創業以来、百年近くにわたり脈々と受け継がれてきたモノづくりへの想い、技術、品質へのこだわり

を通じて、大切な人への感謝や想いを届ける贈り物として、伊藤ハムギフトの価値を発信してまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■「百年品格。伊藤ハムの伝承」 

近年では、品質や安心感に加え、「なぜその商品を贈るのか」という価値がこれまで以上に重要になっている

と考えています。伊藤ハムは、創業者 伊藤傳三の「真の味覚追求」の理念を受け継ぎ、品質向上への挑戦を

続けています。新コミュニケーションでは、創業以来受け継がれてきたモノづくりへの姿勢、技術、品質へ

のこだわりを通じて、フラッグシップブランドである「伝承」を中心に伊藤ハムギフトの価値をお伝えして

いきます。「百年品格。伊藤ハムの伝承」は、百年近くにわたり、培われてきた品質、技術、誠実なモノづく

伊藤ハム株式会社は、「贈ることは、伝えること。」をテーマに、贈り物を通じて人と人のつながりを

応援します。贈り物を受け取られる方が喜んでいただける商品をご提案し、贈り物を贈る方と受け取

られる方の双方に「笑顔」をお届けします。 

弊社の技術・品質を継承して造るハム・ソーセージの定番ギフトに加えて、食卓が楽しくなる和洋惣

菜とローストビーフの詰合せギフト、おいしさにこだわった調理加工食品ギフト、健康志向を捉えた

ギフトなど、贈り物を受け取られる方の笑顔を思い浮かべながら選べるよう、多様なラインアップを

取り揃えています。 
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りの精神を込めています。 

 

■新 CM ストーリー概要「百年品格。篇１５秒・６０秒」 

創業者・伊藤傳三の言葉とともに、ハムづくりの工程を通じて、創業以来受け継がれてきた品質へのこだわ

りを描きます。創業当時のハムづくりをイメージして表現するのは、実際に製造現場で働く当社グループ社

員です。ものづくりへの誇りや情熱をリアルに表現しました。 

後半では、息子から父へギフトを届けるシーンを通じて、大切な人への想いを伝える贈り物の価値を表現し

ています。「品と格」をテーマに、受け継がれる想いと技、そして伊藤ハムギフトの価値を描いた CM で

す。 

 

■ブランド および 商品展開 

１．伝承 発売 15 周年記念ギフトを発売 

弊社ギフトのフラッグシップブランド「伝承」は、発売 15 周年を迎えました。そもそも伝承を冠したブ

ランドは、1987 年に誕生した「伝承造り」が現在の「伝承」ブランドの原点です。現在の「伝承」は 2011

年より販売をスタートさせました。この度、発売 15 周年を迎えるにあたり、「厳選国産豚肉」から「国産プ

レミアハム」に訴求を変更しております。「創業者伊藤傳三のハムづくりへの想いと技、品質へのこだわりを

受け継ぎ、厳選した国産豚肉のみを使用して、国内工場で製造した、丹精込めて仕上げる JAS 特級規格グレ

ードのギフト」であることを「国産プレミアハム」という言葉で表現をしています。 

2026 年冬ギフトでは、日ごろのご愛顧に感謝したギフトを発売いたします。厳選した国産豚肉を使用し、

豚のロース肉を丁寧に糸で巻いたロースハムです。また、お肉の旨みをより感じていただけるノンスモーク

タイプとしており、スモークをかけたハムとはまた違った味わいのハムに仕上がっています。品名は、「特選

ホワイトロースハム 500ｇ」としております。 

 

  

   

２．伝承献呈 新商品 2 点発売いたします。 

「伝承献呈」は、長年にわたりお客さまにご愛顧いただいている、弊社を代表するハム・ソーセージギフ

トブランドです。ロースハムや焼豚、ローストビーフなどブロックタイプの商品を中心にしたバラエティ豊

かなセットが多くのお客様からご支持をいただいております。今回、新商品として「グリルドポーク 180

ｇ」と「特選あらびきウインナー60ｇ」を新発売いたします。グリルドポークは、シンプルな味付けの豚肉

を二段加熱で仕上げた製品で、薄くスライスしても厚めにカットしてソテーしてもおいしくお召し上がりい

ただけます。ウインナーは、あらびきタイプのジューシーでスモークの香りが食欲をそそる逸品です。 

D-60 本体価格 6000 円 イメージ 
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３．笠原将弘監修 賛否両論  合鴨ロース煮込みを発売 

予約の取れない人気店、東京恵比寿の賛否両論の店主笠原将弘氏が監修するブランド「賛否両論」から、

合鴨ロース煮込み 200ｇを発売いたします。合鴨肉の表面を軽く焼成し、旨みを閉じ込めた後、醤油ベース

のたれと一緒に真空調理で仕上げています。合鴨肉の味わいに負けないよう、醤油に砂糖を加えまろやかさ

と深みを付けています。当該商品を使用したセットには、ローストビーフとの 2 本詰セット（WO－380）が

あり、どちらの商品も解凍後は温めずにそのままお召し上がりいただくことができ、年末年始の多忙な時期

に重宝します。おせちや年越しそばのお供としてもお楽しみいただけます。他に、合鴨ロース煮込みについ

ては、既存の賛否両論シリーズの中から人気の商品を集めたローストビーフ入りセット（WO-68）があり、

今冬ギフトは内容を大幅にリニューアルいたします。 

 

                 

 

 

４．田崎真也セレクション ピッツァをリニューアル 

世界的ソムリエである田崎真也氏がお薦めする「田崎真也セレクション」で人気をいただいているピッツ

ァをリニューアルいたします。贈り物としてだけでなく、ご家族の皆様でご自宅でもご満足いただけるセッ

トです。ピッツァの生地は、低温で長時間熟成しており、コルニチョーネ（縁）までおいしく食べられるよ

うに丁寧に生地玉を伸ばしています。まるで専門店の窯で焼き上げたようなふっくら・もっちり・香ばしい

焼成感を目指してつくり上げました。マルゲリータピッツァは、トマトべ－スソースにゴーダチーズ・モッ

ツァレラチーズとダイスカットのトマトをトッピングして彩りを添えています。また別添のバジルソースを

焼成後のピッツァにかけてお召し上がりいただくことで、バジルの豊かな風味を感じていただけます。チー

WO-380 本体価格 3,500 円 

GM-5 本体価格 5,000 円 

WO-68 本体価格 5,000 円 

GSB-58 本体価格 5,000 円 GM-3 本体価格 3,000 円 
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ズピッツァは 3 種のナチュラルチーズ（ゴーダチーズ・モッツァレラチーズ・レッドチェダーチーズ）と自

家製のクリームチーズ入りソースを合わせ、ブラックペッパーが全体の味を引き締めるアクセントになって

います。 

                        

 

 

 

 

 

 

本 リ リ ー ス に 関 す る 

報 道 関 係 者 の お 問 い 合 わ せ 先 

伊藤ハム米久ホールディングス株式会社 

広報室  北垣、小林 

Tel:03-5723-6889  Fax:03-5723-2112 

商品に関するお客様のお問い合わせ先 伊藤ハム お客様相談室 

Tel:0120-01-1186（日曜を除く 9：00～17：00） 

YOP-58 本体価格 5,000 円 

本リリースに使用している商品画像、セット画像・写真はイメージです。 

イメージ 


